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Menisonsclige

ab 20 Personen

@ Unter 20 Personen berechnen wir 1,50€ pro Pers. zusitzlich.
Unter 10 Personen berechnen wir 2,50€ zusatzlich.

Wir haben fiir Sie einige Meniis zusammengestelit.

Sollte Ihnen ein Menii gut gefallen, aber Sie mochten noch
Anderungen vornehmen, zum Beispiel eine Fleischsorte oder
Beilage andern, kein Prolem, sprechen Sie uns einfach an
und wir werden Ihnen umgehend den Preis fiir lhr Wunsch-
menii ausrechnen.




Uowswewauawaﬁﬂ

Rindfleischsuppe mit klassicher Einlage
(Blumenkohl, Eierstich und MarkkloBchen) (a,c,f,g)

Hiihnersuppe mit klassischer Einlage (a,c,f,g)

Brokkolicremesuppe
(auf Wunsch vegetarisch) (a,c,g)

Lauchcremesuppe
(auf Wunsch vegetarisch) (a,c,g)

Zucchinicremesuppe
(auf Wunsch vegetarisch) (a,c,g)

pro Pers. je 2,20€

Weitere Suppen finden Sie ein paar Seiten weiter unter ,aus dem Suppentopf*.

Héhnchen- und Schweineschnitzel (2 Schnitzel pro Pers.)

Dazu Saucen nach Wahl:
Zigeunersauce, Jagersauce, Champignonrahmsauce, Curryrahmsauce
mit Frichten, Pfefferrahmsauce (9,a,b,c,f,g)
pro Pers. 5,50€

Sie bendtigen Geschirr und Besteck? Informationen finden Sie auf der letzten Seite 3



Big Parly als Komplebmenii

Hahnchen- und Schweineschnitzel mit Saucen nach Wahl
Kartoffelgratin und Rostkartoffeln von kleinen Pariser Kartoffeln
Bunte Salatauswahl mit hausgemachten Salaten und Blattsalat mit Joghurtdressing
Bunte Gemiiseauswahl mit Brokkoli, Blumenkohl, Erbsen und Mdhren,
Champignons und Speckbohnchen (9,a,b,c,f,g)
pro Pers. 10,50€

WesBfallrmeni

Stabchenfleisch mit Malzbiersauce, dazu Kartoffelpiiree und Sauerkraut gefiillter
Braten mit Mett, Pilzen und Zwiebeln, Bratwurst mit Bratensauce, dazu Rostkartoffeln
und bunte Gemiiseauswahl (1,a,b,c,g)
pro Pers. 10,90€

Krustenbraten mit Rostzwiebeln, dazu Bratensauce und Kartoffelpiiree
Sauerkraut, feines Saftgulasch und kleine Rinderrouladen mit Rouladensauce,

dazu Kartoffelknédel und Rotkohl (1,a,b,c,g)
pro Pers. 11,10€

Kleine Rinderrouladen, dazu Petersilienkartoffel und bunte Salatauswahl,
frische Blattsalate mit Joghurtdressing
Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce, Hahnchenschnitzel mit Curryrahmsauce,
dazu Kartoffelgratin und bunte Gemiiseasuwahl mit Brokkoli, Blumenkohl,
Erbsen und Mohren, Champignons und Speckbohnchen (1,4,10,a,b,c,9)
pro Pers. 13,20€
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Rindfleisch mit Zwiebelsauce, Petersilienkartoffeln und Salatauswabhl,
mit Rohkostsalaten und Blattsalat mit Dressing
Rinderrouladen mit Rouladensauce, Schweineschnitzel mit Champignonrahm und
Zigeunersauce, Kartoffelgratin, Butterspétzle, Gemiisegratin und Rotkohl (1,9,a,b,c,f,g)

pro Pers. 13,50€

Schlemmernmenii

Schweinefilet im Speckmantel auf Rotweinzwiebeln, Rosmarinkartoffeln und
frische Salatauswahl mit Rohkostsalaten und Blattsalaten mit Dressing

Lachsfilet auf Spinatbandnudeln
Lasagne Bolognese

Mariniertes Hahnchenbrustfilet auf Rahmgemiise, dazu Butterspétzle
Bunte Gemiiseauswahl mit Erbsen und Moéhren, Brokkoli und Blumenkohl,
Champignons und Speckbshnchen (10,4,a,b,c,f,g)

Rote Gritze
mit Vanillesauce
2,00€

Herrencreme
2,50€

Welfenspeise
(Vanillecreme mit
Weinschaumsauce)

2,50€

pro Pers. 16,90€

pro Pers.

Tiramisu nach
Art des Hauses
3,00€

Mousse au Chocolat
3,20€

Panna Cotta
(mit frischen Erdbeeren
oder Beerenmischung)

3,00€

Dessert zur Quswsahl

Obstsalat aus frischen
Friichten mit Vanillesauce
3,00€

Erdbeermousse
2,60€

SiRe Lasagne
(mit Bisquit, Friichten
und cremiger Schicht)

3,00€

Sie bendtigen Geschirr und Besteck? Informationen finden Sie auf der letzten Seite



(Mitte April bis Ende Juni)

S(pange@nudé

Kleine Schweineschnitzel, Schweinemedaillons, dazu Rahmsauce mit frischen
Champignons, Schinkenplatte mit gekochtem und rohen Schinken
400g frischer Spargel mit Sauce Hollondaise, dazu Petersilienkartoffeln und
Rohkostsalate, frische Blattsalate und Joghurtdressing (10,a,b,c,f,g)

pro Pers. 15,20€

(Mitte April bis Ende Juni)

Gibfalatt mit Uolmers, Spezialititen

3 Teile pro Pers.
Grillwurst aus eigener Herstellung
Schweinenackensteak Barbecue
Schweinebauchsteak Weinbauer
Schweinefiletspie mit Bacon und roten Zwiebeln Grillfackeln
Hahnchenkaribikspiel® mit Ananas und Bacon
H&ahnchenbrustfilet Mango Chili (4,10,b,c,g)

pro Pers. 6,80€

Unser Grillservice ist im
Preis nicht enthalten.




Sie mochten sich aus unserem vielfaltigen Grillsortiment selber etwas
zusammenstellen? Sie méchten marinierten Lachs oder Rindersteaks vom
Filet, Roastbeef oder von der Hiifte? Sie bendtigen einen Profi Holzkohlegrill?
Wir machen Ihnen gerne ein Angebot.

s Kompletbmenii

Grillplatte, Partybrétchen mit Krauterbutter, Salsadip und Knoblauchdip
Salatauswahl mit frischen bunten Salaten (4,10,a,b,c,f,g)
pro Pers. 11,20€

(September, Oktober und November)

Unwl?ayaww"wxmeuw

Stabchenfleisch mit Malzbiersauce, dazu Kartoffelpiiree und Sauerkraut
Frischer Leberkase aus eigener Herstellung, Krustenbraten mit Réstzwiebeln,
Bratkartoffeln und Salatauswahl mit bunten Salaten, Krautsalat,
Bayerischer Kartoffelsalat,Bayerischer Wurstsalat und Blattsalaten
Brotchenkorb mit Partybrétchen und Brezen, Obazda (4,8,10,a,b,¢,f,g)
pro Pers. 11,90€

(Dezember bis Mérz)

Unser Wik .

Deftiger Hirschgulasch mit Pfifferlingen, Rinderbraten mit
Backpflaumen gefiillt, dazu Kartoffelknddel und Rotkohl
Schweinefilet im Speckmantel auf Rotweinzwiebeln,
dazu pikante Pfefferrahmsauce
Hahnchenfiletstreifen in Calvadosrahm mit Champignons,
Kartoffelgratin und bunte Salatauswahl
Gemtiseauswahl mit Brokkoli, Blumenkohl, Rosenkohl mit
Speck und Zwiebeln und gebratene Champignons (1,10,a,b,c,f,g)

pro Pers. 15,90€

Sie bendtigen Geschirr und Besteck? Informationen finden Sie auf der letzten Seite



Big Party (ngebot

Zwei Schnitzel nach Wahl (Hdhnchen- und Schweineschnitzel)

Dazu Saucen nach Wahl: Zigeunersauce, Jagersauce, Champignon-
rahmsauce, Curryfruchtsauce, Pfeffersauce (a,9,a,b,c,f,g)
pro Pers. 5,50€

Uolimens Cuw-yumvw@
(Wir empfehlen 2 Currywiirste pro Pers.)
pro Stck. 1,90€

Als Komplettangebot: 2 Currywirstchen mit Partybrotchen,
Baguettebrot und Salsadip, Knoblauchdip und Krauterbutter (4,8,a,c,d)
pro Pers. 5,70€

Pulled Ponke

(Wir empfehlen 400g frischgewicht)
pro 100g 1,70€

Als Komplettangebot: 300g Pulled Pork mit Brotchen,
American Cole Slaw, Barbecuesauce und Sauerrahmdip (4,a,c,)
pro Pers. 7,90€

pro Pers. 6,00€
Als Komplettangebot: mit bunter Salatauswahl und Blattsalaten

mit Balsamicodressing (4,a,c,f,g)
pro Pers. 8,20€



(Wir empfehlen 300 g - 400g pro Pers.)
pro 100g 1,70€

Als Komplettangebot: 300 g Gyrospfanne, Fladenbrot, Krautsalat, Tzatziki, Salsadip,
Gurkenscheiben, Tomatenscheiben, Zwiebeln und Eisbergsalat (a,c,g)
pro Pers. 8,40€

Schinkrenbraten

Auf Wunsch auch gepokelt
(Wir empfehlen 400g frischgewicht)
pro 100g 1,60€

Als Komplettangebot: Schinkenbraten mit Kartoffelpiiree
und Sauerkraut (10,a,c,9)
pro Pers. 9,90€

(Wir empfehlen 300 — 400g pro Pers.)

Pusztapfanne, Delfter Pfanne, Putengeschnetzeltes Bali,
Hahnchengeschnetzeltes Asia nach Wahl
pro 100g 1,70€

Als Komplettangebot: 400g Geschnetzeltes nach Wabhl, dazu

Butterspatzle, Gemiisereis und bunte Salatauswahl (4,10,a,b,c,d,g)
pro Pers. 10,90€



pro Pers. 500 ml, das entspricht 2 Suppentassen/ 2 Suppenteller

Der Klassiker, wiirzig mit Paprika Champignons, Zwiebeln
und natdrlich mit viel Fleisch (1,4,c,9)
pro Pers. 4,20€

Kisso Laouch

Klassisch mit Mett, Zwiebeln, Lauch und viel Kdse
(auch als vegetarische Variante mit viel Champignons) (a,c,g)
pro Pers. 4,40€

Gyrossuppe

Fruchtig pikant, mit Paprika, Zwiebeln und Champignons (a,c,g)
pro Pers. 4,40€

Mediterran, fruchtig, pikant, mit gebackenen Bohnen, Tomaten,

Paprika und Zwiebeln (4,c,g)
pro Pers. 4,40€

Ahnlich wie unsere Gulaschsuppe, aber gehaltvoller, pikanter mit

mehr Gemiise, mit Mais und Bohnen (1,4,c,9)
pro Pers. 4,40€
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SUR sauer und pikant, mit Paprika und Ananas (4,c,9)
pro Pers. 4,40€

Rindleisc

Mit klassischer Einlage
(Eierstisch, Blumenkohl und Markkl6Re)
pro Pers. 3,80€

Mit Fleisch in der Einlage (a,c,f,g)
pro Pers. 4,20€

Mit klassischer Einlage

(Eierstich, Blumenkohl und Markkl6Re)
pro Pers. 3,80€

Mit Fleisch in der Einlage (a,c,f,g)
pro Pers. 4,20€

Bm&ﬁo&cmmwz

(auf Wunsch auch vegetarisch) (a,c,g)
pro Pers. 3,90€

Caw:&wermw&

(auf Wunsch auch vegetarisch) (a,c,g)
pro Pers. 3,90€

Fueclini

(auf Wunsch auch vegetarisch) (a,c,g)
pro Pers. 3,90€

Alle Suppen auch als Komplettangebot mit Partybrotchen, zzgl. 1,80€
Krauterbutter, nach Wahl mit Griebenschmalz oder Dip (a,c,f,g) pro Pers.

Sie bendtigen Geschirr und Besteck? Informationen finden Sie auf der letzten Seite
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ab 50 Personen

Grilmenis Rustilal

Grillwurst aus eigener Herstellung
Weinbauersteak vom Schweinenacken
Jungschweinsteak Lukullus
Schweinebauchsteak BBQ
Winzergriller
Hahnchenbrustfilet Hot
Hahnchen Karibikspiele (4,10,b,c,g)
pro Pers. 10,90€
(Inkl. 19 % MwSt. Grillen vor Ort, Anlieferung und Abholung)

Fetnen Geillmeni

Grillwurst aus eigener Herstellung
Weinbauersteak vom Schweinenacken
Schweineriickensteak Lukullus
SchweinefiletspielRe mit Bacon und roten Zwiebeln
Grillfackeln
HahnchenkaribikspielRe mit Ananas und Bacon
Rinderhiiftsteak mit Krauterbutter mariniert (4,10,b,c,g)
pro Pers. 12,80€
(Inkl. 19 % MwSt. Grillen vor Ort, Anlieferung und Abholung)

Sie mochten lhren Gasten gegrillten Lachs oder vegetarische Spie3e anbieten?
Kein Problem, wir machen Ihnen gerne ein Angebot.
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Grillsenvice all, Kompletbangebot

mit bunter Salatauswahl aus frischen Salaten und Blattsalaten
Dressing
bunter Gemiiseauswabhl
Bratkartoffeln aus Pariser Kartoffeln
Partybrétchen und Baguettebrot
Salsadip, Knoblauchdip und Krauterbutter, Ketchup und Senf (a,b,c,g)

Inkl. Teller, Besteck und Servietten
Inkl. Reinigung der Gerate, Geschirr und Besteck,
sowie ein Warmebehalter
Inkl. 19% MwSt.

zzgl. 9,50€ zum Grillmenii pro Pers.

Einzelne Komponenten des Komplettangebotes kdnnen natiirlich
herausgenommen werden. Der Preis vermindert sich entsprechend.

Sie benétigen Geschirr und Besteck? Informationen finden Sie auf der letzten Seite
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Wir braten fir Sie vor Ort in unseren Riesenpfannen.
Ein Stiick Erlebnisgastronomie in lhrem Garten — Wahlen Sie aus
verschiedenen Geschnetzeltessorten oder das Komplettangebot.

Puschpfonne

Zartes Schweinefleisch mit Zwiebeln und Paprika und
Salami, fruchtig Pikant (4,10,a,c,g)

Delflor (Plasne

Zartes Schweinefleisch mit Champignons und Sojasprossen,
Zwiebeln, mit leicher Senfnote (4,b,c,g)

Putenpfanne Boli

Feines Currygeschnetzeltes mit Paprika, Friichten und Brokkoli (4,b,c,g)

Hafckengoschetzoltos Shangha

Typisch Asiatisch, mit Gemiise, leicht Pikant (4,a,c,d,g)

pro Pers. je Pfanne 9,20€
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Unser Kompletlangebol

mit Rostkartoffeln (vor Ort gebraten)
Butterspatzle
Salatauswahl
Partybrétchen mit Dips und Krauterbutter
(a,b,cf,g)

Inkl. Teller, Besteck und Servietten
Inkl. Reinigung der Gerate, Geschirr und Besteck,
sowie ein Warmebehalter
Inkl. 19% MwSt.

zzgl. 8,80€ zur Jubipfanne

Natiirlich konnen Sie auch einzelne Komponenten des Angebotes
herausnehmen; Oder Sie haben zusatzliche Wiinsche?
Kein Problem, fragen Sie uns nach einem Angebot.

Sie benétigen Geschirr und Besteck? Informationen finden Sie auf der letzten Seite
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(4,8,10,b,c,9)
pro Pers. 3,80€

(4,810,b,c,9)
pro Pers. 3,80€

(b.c.g)
pro Pers. 3,80€

SWWW (4810b,c9)
pro Pers. 3,80€

Griinkohl mit Mettendchen und gebratener dicken Rippe
(Auf Wunsch auch mit Bratwurst und Kasselerbraten) (4,8,10,b,c,9)
pro Pers. 6,80€

Erbseneintopf mit Wiener Wiirstchen und Weizenbrétchen (4,8,10,b,c,g9)
pro Pers. 6,40€
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Natrlich bereiten wir fiir ein Friihstiick oder fir den
Mitternachtssnack kalte Platten zu:

Aufschnittplatte
Schinkenplatte
Kaseplatten
Mettschweinchen
Roastbeefplatte
Fischplatte

Wir machen Ihnen gerne ein Angebot!

G)MW&%?% (b.of.g)

0,70€ pro Frikadelle

Schuﬂcﬁaw@aﬂfz (8105,0.0)
1,00€ pro Schnittchen

Baea?fz Brsehen s10b.c.q)

0,95¢€ pro Brotchenhalfte

Sie bendtigen Geschirr und Besteck? Informationen finden Sie auf der letzten Seite 17
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Geschirs und Bestock:

Sie benotigen Geschirr und Besteck fur lhre Veranstaltung?

Hier wiirden wir Sie gerne an Herr Hubert Hoping
(Tel.: 0170/8651243 und 02547/7590) weiterleiten.
Mit seinem Geschirr und Besteckverleih bietet er lhnen vom
flachem Teller bis zum Weinglas alles zum giinstigen Leihpreis.

Sie wiinschen alles aus einer Hand?

Natdirlich liefern wir Innen Teller und Besteck zu unserer Speisenlieferung
dazu. Zum Pauschalpreis von 1,50€ bekommen Sie von uns Geschirr und
Besteck, inkl. der Reinigung.

Der Preis versteht sich inkl. 19% MwsSt. auf die komplette Speisenlieferung.

Zusatzstoffe
1 = Farbstoff Zuckercoleur 2= mit Konservierungsstoff, 3 = mit antioxidationsmittel
4 = mit Geschmacksverstérker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwaérzt, 7 = gewachst
8 = mit Phosphat, 9 = mit StiRungsmittel, 10 = mit Nitritpokelsalz

Allergene
a = Milch oder Sahne (Milchzucker), b = Senf, ¢ = Sellerie, d = Soja
e = Nisse, f = Eier, g = Weizen (Gluten)

Da in unserem Betrieb Senf, Milch und Sahne sowie Eier, Niisse und Wezenmehl verarbeitet werden,
kdnnen wir Spuren dieser Lebensmittel nicht ausschlieRen.

Sie haben fragen beziiglich Zusatzstoffe und/oder Allergenen ?
Sprechen Sie uns an, wir geben gerne Auskunft
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Grill- und Spezialitaten
Direkt bei uns am Laden, Borkener Str. 43




Mo.- Do. 7.30. - 13.30 & 14.30 - 18.30

Fr. 7.30-18.30
Sa.7.00 - 13.00

Sonn- und Feiertags bieten wir keinen Partyservice an.

Fleischerei & Partyservice Volmer « Borkener Str. 43 -+ 48653 Coesfeld
Tel. 02541 70526 - Fax 02541 716986 * info@volmer-coesfeld.de

www.volmer-coesfeld.de



